One happy
island

HOTEL AMST
BEACH RES




Da el si'mientras
el sol se pone

Tuboda encantadora en el Caribe

Amsterdam Manor Beach Resort - J.E. Irausquin Blvd. 252 - Oranjestad, Aruba Tel: +297-527-1100 - Fax: +297-527-1112
- Reservaciones gratuitas: 1-800-969-2310
Como la coordinadora de bodas del Amsterdam Manor Beach Resort, serd un placer ayudarte con la planeacion de tu
evento especial. Desde la eleccién de la comida perfecta, hasta elegir la locacién y la decoracién apropiada, voy a trabajar
contigo para satisfacer tus deseos.
Serd un honor ser tu anfitriona y espero darte la bienvenida a nuestra hermosa Aruba. Prepdrate para ser mimado en
nuestro intimo Resort en la Playa.
Para mds informacién acerca de nuestros paquetes de bodas y lunas de miel por favor lee mds.
Atentamente, Anne Maduro.

Cdsate en la playa tropical mds hermosa de Aruba. Ya sea que desees
una ceremonia sencilla en el ayuntamiento de Aruba, o una boda al
atardecer con amigos y familia, o incluso una renovacion de votos,
nuestra coordinadora de bodas felizmente te ayudard a organizar tu
experiencia mas memorable. Ofrecemos una experiencia inolvidable en
medio de los iconicos drboles fofoti con una vista impresionante sobre el
océano para tu ceremonia. Después de las bendiciones, tus invitados y td
pueden caminar por la orilla hacia el restaurante mdas romdntico en la
isla, Passions on the Beach.

iTrabajamos con los mejores planificadores de bodas en Aruba y estardn
encantados de persondalizar una ceremonia para ti!










Entremeses

"CANAPES EN FRIO" - Se requiere un minimo de 15 piezas por articulo

« Ensalada de pollo con tostadas de granos multiples
« Mini envoltura de vegetales a la parrilla

« Brocheta de tomate y mozzarella

« Canape de brie y bruschetta

« ummus y tapenade de aceitunas sobre pan de pita
« Salmén ahumado y queso crema

« Asado de ternera, mostaza y rdcula sobre tostadas
« Jamén serrano, parmesano y condimento de tomate
« Ceviche en copa

+ Poke de atun

« Céctel de camarones en copa y mango

« Canapé de langosta en platano

$2.00 cada uno
$2.00 cada uno
$2.00 cada uno
$2.00 cada uno
$2.00 cada uno
$2.50 cada uno
$2.50 cada uno
$2.50 cada uno
$4.50 cada uno
$4.50 cada uno
$4.50 cada uno
$5.00 cada uno

“SNACKS CALIENTES "- Se requiere un minimo de 20 piezas por articulo

« Bitterballen (bufiuelos de ragl holandeses)
« Frikandellen (salchicha holandesa frita)

« Poppers jalapefios cubeirtos de pan

» Camarones con coco cubiertos de pan

+ Pollo salado en bambu con salsa de mani
« Carne de res o pollo local "Pastechi"

+ Quiche Lorraine

« Rollito de primavera vegano

« Teriyaki de ternera sobre bambu

» Camarones Jumbo en brocheta

« Rollo de primavera de atun ahi

« Pastel de cangrejo

« Deslizante de hamburguesa con queso

$3.00 cada uno
$3.00 cada uno
$3.00 cada uno
$3.50 cada uno
$3.50 cada uno
$3.50 cada uno
$3.50 cada uno
$4.00 cada uno
$5.50 cada uno
$5.50 cada uno
$5.50 cada uno
$6.75 cada uno
$7.75 cada uno




MENUS EMPLATADOS PARA CENAR

3 pasos de cena del mentd de Passions

« Ceviche
Pescado crudo fresco curado en limén,
jugo de lima, cebolla, pimiento morrén,

cilantro y galleta picante de yuca

« Ensalada Cesar Passions
Lechuga romana, crutones, queso
parmesano rallado y aceitunas en

crostini

« Pollo al Limén Jalapeiio
Jugoso pollo a la parrilla con sabor a
jalapeno, judias verdes, papas criollas,
cebolla
en escabeche, queso blanco derretido y
salsa de chimichurri

» Grouper Meuniere
Filete de mero frito, salsa de
mantequilla con perejil y ajo, judias
verdes y papas criollas

* Brownie
Brownies de chocolate recién
horneados con helado de vainilla, precio
por persona $ 57.00 (basado en un
minimo de 20 personas)
3 pasos de cena del meny Romance
Sopa de mariscos de Aruba
Una rica sopa a base de crema con
mejillones, camarones, calamares y
mero con una pizca de coiac

« Serrano Caprese
Tomate, mozzarella y jamén serrano en
rodajas finas sobre una cama de
verduras mixtas con aceite de oliva

virgen extra

« Ensalada de sandia South Beach
Mezcla de lechugas verdes con
aceitunas Kalamata, pepino y queso

feta, rociadas con salsa de chile dulce y

jengibre naranja

« Filete mifién
Solomillo de ternera Black Angus a la
parrilla con salsa de vino tinto, pisto

caribefo y puré de papas al ajo

« Lubina chilena
Lubina en glaseado balsdmico de
mostaza y miel con pisto caribefio,
frijoles negros, arroz jazmin de jengibre
y salsa dorada cremosa en el lateral

» Chuleta de cerdo
Costilla de cerdo perfectamente
sazonada con pisto caribeno, puré de

papas al ajo y ragu de champinones

« Tiramisu
Tiramisy casero con salsa de Lady
Brown, precio por persona $ 72.00
(basado en un minimo de 20 personas)




BUFFETS
Buffet Caribefio

Desde la estacién fria

« \egetales mixtos y aderezos variados
« Ensalada de tomates y pepinos
« CuscUs caribefio
« Ensalada de papa con vinagreta
de cilantro Dijon
« Ensalada de col de la isla y ensalada
de remolacha roja

Desde la estacién caliente

« Pargo rojo con salsa criolla
y platano frito

« Pollo al curry de coco con arroz
blanco al vapor

« Carne de res islefia salteada
con pisto caribefo

Desde la estacién de pasteleria

« Pifia boca abajo, ensalada de frutas
tropicales y flan de caramelo

Precio por persona $55.00 (basado en
un minimo de 30 personas)

Buffet italiano
Desde la estacién fria

« Ensalada César con crutones, anchoas,
queso parmesano y aderezo

» Tomate y mozzarella con vinagreta
de albahaca

- Ensalada de pepino, rébano
y aceitunas

« Ensalada de pasta y pepperoni

« Ensalada de camarones y judias
verdes con cebolla y pimiento
o Ensalada de champiriones
marinados y alcachofas

Desde la estacién caliente

« Muslos de pollo mediterrdneos
a la parrilla, alcaparras, tomates
y aceitunas

« Trino de langosta y mero con salsa
de azafrdn

« Risotto de champifiones y patatas
asadas al romero

Desde la estacién de Hot Griddle

« Solomillo de ternera con glaseado
balsdmico y salsa de vino tinto

Pasteleria
« Tiramisu, pastel de manzana con

almendras, pastel de queso y
brownies de chocolate

Precio por persona $65.00 (basado
en un minimo de 30 personas)

La gerencia se reserva el derecho de
realizar cambios en cualquier
momento y sin previo aviso.




Estacion de Sopa Servida con picatostes, queso parmesano
y salsa picante "Pica di Papaya"

Sopa de calabaza $5.50 por persona
Sopa de guisantes holandesa $5.50 por persona
Sopa caribefia de pollo $6.00 por persona
Sopa de ternera de Aruba $6.00 por persona
Sopa de mariscos $7.00 por persona

Estacion de buffet de carnes

Pargo rojo entero $ 305 cada uno

Sirve a 20 personas con salsa criolla y pesto de cilantro y limén

Pierna de cordero asado $ 185 cada uno
sirve a 15 personas con salsa de romero, mostaza y chimichurri de menta

Solomillo de res Angus $ 250 cada uno
sirve a 15 personas con salsa de pimienta, mostaza y chimichurri

Platos calientes de mariscos favoritos

Paella de mariscos $ 10.00 por persona
Camarones al ajo $ 10.50 por persona
Mero con costra de macadamia $ 11.00 por persona
5 0z Cola de langosta $ 30.50 cada uno
Carne Chuleta de cordero a la parrilla $ 8.00 cada una
Brocheta de carne $ 7.00 cada una
Solomillo de cerdo envuelto en tocino $ 6.50 cada uno
Platos vegetarianos / veganos Pasta Primavera $ 5.50 por persona
Quor'n chik'n tenders $ 8.00 por persona
Verduras y tofu al estilo indio $ 7.50 por persona

Complementos vdlidos en combinacién con el buffet y con el mené ala carta.

MENU PARA NINOS

» Hamburguesa con o sin queso $10.50
- Tiras de pollo $9.50
« Filete para nifios $12.50
« Pechuga de pollo para nifios $10.00
« Filete de pescado para nifos $11.00

Todas las entradas se sirven con ensalada y papas fritas

« Pasta con salsa de tomate o mantequilla derretida $8.00
El plato de pasta se sirve con vegetales

Postre
« Helado con crema batida $3.50

La gerencia se reserva el derecho de realizar cambios en cualquier momento
y sin previo aviso.
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