
















CENA BAJO LAS ESTRELLAS

¿Qué mejor forma de empezar su vida juntos que con 
una velada mágica con el mar Caribe como el telón de 
fondo? Mientras las olas acarician la arena blanca y el 
atardecer ilumina el cielo con color, nuestros chefs 
personalizarán un delicioso menú para tus deseos. 
Desde velas hasta el músico de tu elección, cenar en la 
playa es una experiencia única.

UN DULCE FINAL

Diseñado exclusivamente para ti, nuestro Chef 
Pastelero Ejecutivo se enorgullece de preparar tu pastel 
de bodas con el máximo cuidado y detalle. Permítenos 
crear un pastel a medida basado en tu paleta de 
colores, monograma o incluso vestido de novia. Desde 
pequeños pasteles individuales hasta las creaciones 
más extravagantes, creemos que tu pastel de bodas 
debe ser una deliciosa obra de arte.

Amantes del chocolate
Pastel de dulce de chocolate negro, mousse de 
chocolate con leche y ganache batido de chocolate 
blanco y vainilla.

Volverse loco
Tarta de avellanas, mermelada de frambuesa, cuajada 
de limón, merengue.

Terciopelo rojo
Pastel clásico de terciopelo rojo, glaseado de queso 
crema, arenas de maní caramelizadas.

Shot doble
Pastel de chocolate, crujiente de praliné, ganache de 
chocolate expreso, mousse de café.

Pavimento de pistacho
Bizcocho de pistacho, jarabe de kirsch, mousse de 
chocolate con leche, cobertura de ganache.

Delicia de fresa
Bizcocho de vainilla, cremeaux de fresa, mousse de 
crema de vainilla.

Precios del pastel de bodas a partir de $ 225 
(One Tier Round 8 "para sabores y rellenos
mencionados anteriormente)


